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Sagas familiares

José Miguel en el salén de Barbiana frente a un cuadro de su padre

«No fue facil
heredar el negocio
de nuestro padre de
Sforma repentina y al
comienzo de la crisis.
Eramos inexpertos y
nos implicamos al
maximo»

ROC{ORUZ

Barbiana, un homenaje
sanluqueno de tres décadas

José Miguel y Sergio
Sanchez son los
herederos del
restaurante del padre

LUIS YBARRA RAMIREZ

Sevilla pone el compdés y Sanlicar el
cante. En la Plaza Nueva, Barbiana es
un homenaje a la desembocadura al-
bariza del langostino. Un rincén que
mira a la costa donde eché raices hace,
mds de tres décadas de la mano del
hostelero Manuel Sanchez Cuevas. Hoy

son sus hijos José Miguel y Sergio quie-
nes lo gestionan. Aqui la manzanilla
viene de la barrica y se sirve helada.
Los peces se muerden la cola y quie-
nes acuden con frecuencia agradecen
que esta familia remontara el rio afios
atrds para varar en esta orilla que no
tiene mar ni playa, pero sf el gusto ne-
cesario para valorar la cocina bien he-
cha. El suefio de ese chiquillo que ser-
via tostadas a los marineros que se
acercaban a Dofiana se hizo realidad:
Crear una casa, no un restaurante, don-
de todos se sintieran agusto. Y que esta
perdurara en el tiempo.

Para situarnos en el comienzo de esta
historia, tenemos que navegar a favor
de corriente por arrozales y marismas
hasta Sanlicar de Barrameda. Alli
Manuel trabajé como camarero des-
de su juventud en numerosos bares
y restaurantes de la zona. Sirvié de-
sayunos a los pescadores y almuer-
zos a los de tierra adentro. Cuando
hizo las maletas para marcharse a Se-
villay abrir un negocio desde cero,
ya era conqcido por quienes frecuen-
taban El Segundino donde él habia
echado los dientes. A la capital llegé
con las manos vacfas listas para arre-

glar una vieja sala donde se almace-
naban peliculas. «Yo era un nifio pero
recuerdo que el local estaba destro-
zado. Habia que rehacerlo entero»,
asegura José Miguel, uno de sus hijos.
Y el Viernes de Dolores del afio 86
abri6 sus puertas para saciar los pa-
ladares que asomaban en su
barra. Lleg6 Barbiana.
Quien levant6 este pe-
quefio emporio de la
gastronomia gadita-
na nunca soiié con
que se hablase de é]
tras su muerte. Que
me perdone. Pero
hay que contar que
fue un hombre humil-
de que sin quererlo se
convirtié en un persona-
je dela ciudad. Por sus fo-
gones pasaron toreros, escri- -
toresy artistas, y todos venian bus-
cando ese refugio que el sanluquefio
ofrecia: cocina tradicional, producto
de calidad y trato cercano. Los clien-
tes y amigos que le visitaban no que-
rian nada més.

Sus hijos recogen el legado
«Lo fugitivo permanece y duran, escri-
bié un poeta. Por eso Barbiana conti-
nia hoy bajo el mandato de los her-
manos Sanchez Picazo. La carta ha
cambiado desde la apertura pero la
esencia sigue siendo la misma. Este
homenaje a los origenes lo comenzé
el padre pero son ellos los que tienen
la responsabilidad de mantenerlo.
«Hace ya mas de diez afios que mi her-
mano y yo somos los encargados. Tra-
bajar con la familia tiene algo que es
muy bueno: a pesar de las diferencias
y los conflictos que pueda haber, es-
tas rodeado de personas a las que quie-
resy de las que tienes plena confian-
za», explica José Miguel.

El restaurante se ha transferido de
una generacion a otra sin perder cua-
lidades. Y los encantos de Sanlicar
fluyen por esta familia que construyé
su casay la de todos desde una coci-
na en el reverso de la Plaza Nueva. Bar-
biana. Tres décadas. Vaya homenaje.
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